Акт
административного контроля за питанием воспитанников

от 21 апреля 2021 г.

21.04.2021 г. был проведён контроль за организацией питания в МАДОУ «ЦРР-детский сад № 252» г. Перми 2 корпус, ул.Закамская 44 а. Организатор питания: ИП Бабкина Ф.С.

Цель проверки: Выборочная проверка сроков хранения и своевременного  использования скоропортящих продуктов.

Вопросы для изучения:  

1.качество поступающей продукции
2.условия хранения

3.температурный режим

Общественная Комиссия в составе: заведующего Оносовой О.Н., методиста Люлиной И.В., заведующего хозяйством Андреевой Т.А., произвела проверку сроков хранения и своевременного  использования скоропортящих продуктов.

В результате проверки было выявлено:

В наличии сопроводительная документация, которая поступила на склад с продуктами, подтверждающая качество и безопасность по​ступающих продуктов, удостоверение качества и ветеринарное заключение есть на каждую партию продуктов, сертификат соответствия имеется на (каждый вид продукции) на молочную продукцию: масло сливочное, молоко, мясо. 

Проверили  качество поступающей продукции по Журналу бракеража скоропортящихся продуктов, который ведется зам.производства Орловой М.М. по категориям продукции (мясо, масло сливочное, молоко, сметана и т. п.). 

В нем отметки Орловой М.М., ответственного за качество получаемых продуктов, об условиях хранения, сроках реализа​ции в соответствии с СанПиН. В системе проверяется  целостность упаковки и качество поступивших продуктов (внешний вид, цвет, консистенция, запах и вкус продук​та).

Масло сливочное: дата изготовления -  12.04.21 срок годности- 35 сут. t хранения -3+2 С0
Молоко: дата изготовления – 20.04.21 срок годности- 7 сут.  t хранения – 4+2 С0
Сметана: дата изготовления -19.04.21  срок годности- 7 сут.  t хранения –  4+2 С0
Говядина МК Казань: дата изготовления – 04.2021срок годности-  6 мес. t хранения – 18-20 С0  

Кура: дата изготовления – 17.04.21 срок годности-  12 сут. t хранения - 4+2 С0                          

Соблюдаются условия хранения продуктов. 

Продукты: мясо, рыба, молоко и молочные продукты хранятся изолированно. 

Все продукты хранятся в контейнерах, имею​щих соответствующую маркировку. Продукты, подлежащие тепловой обработке, хранятся в емкостях для продуктов, подлежащих тепловой обработке. 

В холодильниках имеются термометры, ведётся наблюдение за температурным режимом, температура фиксируется в специальном журнале ежедневно.

Замечаний нет.

 Предложение: Обновить маркировку ёмкостей для хранения продуктов, не подлежащих тепловой обработке.

Заведующий                                          О.Н.Оносова

Методист                                               И.В.Люлина
Заведующий хозяйством                      Т.А. Андреева
